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ACTA N° 1061

FECHA: Bogota D.C., Noviembre 18 de 2022.
HORA: 15:00-16:00 P.M.
LUGAR: CC HOGAR CASA NOSTRA - Bodega.

TEMA: Formato cambio de preparaciones FOR PSS 245 y BPM en la preparacion de
alimentos.

ASISTENTES: Nutricionista Daren Anaya (responsable de la actividad), Adriana Amortegui
(coordinador responsable de la unidad operativa) y manipuladores de alimentos.

ORDEN DEL DIA:

Obijetivo.
Introduccion.
Desarrollo.

Materiales a utilizar.
Compromisos.

Anexos
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Objetivos:

Capacitar al equipo de manipuladores de alimentos en el formato cambio de preparaciones
FOR PSS 245 y BPM en la preparacién de alimentos.

Introduccién: Dar a conocer al personal manipulador de alimentos el formato cambio de
preparaciones FOR PSS 245 y BPM en la preparacion de alimentos.

Desarrollo: Se convoca al personal manipulador de alimentos en la bodega, se brinda saludo
cordial, se da a conocer el motivo de la reunion e inicia de manera inmediata la socializacion.

Se explica cada columna del formato verificacion transporte de alimentos, fecha, No. de mend,
alimento o preparacion programada, alimento o preparacion propuesta, justificacion,
responsable y cargo, aprobaciéon por profesional en nutricion y nombre del profesional en
nutricion; diligenciamos un formato como ejemplo.

También retroalimentamos de las buenas practicas de manufactura en la preparacion de
alimentos, se hablé de la importancia de utilizar las tablas de colores adecuada para evitar la
contaminacién adecuada, hablamos de los diferentes tipos de contaminacion a la hora de
cocinar los alimentos; contaminacién quimica, fisica y biol6gica, se brindé ejemplos para cada
tipo de contaminacion, finalizamos con preguntas de retroalimentacion.

Materiales: cartelera, listado de asistencia y lapiceros.

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.
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5. Compromisos:
Compromisos Responsables Fecha de Ejecucién
Estar pendiente del correcto funcionamiento | Manipuladores  de | Permanente
del formato cambio de preparaciones FOR | alimentos.
PSS 245 y cumplir con wuna Optima ]
preparacion de alimentos. Gastronomo.
CONVOCATORIA. No aplica
En constancia de lo anterior firman:
Nombr r Ti . .
° b esy Ca go ° II.O,O de Dependencia Firma
Apellidos vinculacién
Centro de

L comunidad de
Daren Anaya Nutricionista Cuidado Hogar %ﬂ%

Casa Nostra

Centro de /{.
. ‘4 7
Adriana Amortegui Coordinadora gﬁg:g;daigzr 174(/#/1744495
Casa Nostra

Anexos: Evidencia Fotogréfica, listado de asistencia, pre y post test.
Elabor6: Daren José Anaya Pallares -Nutricionista — T.P. MND 07556
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Anexos: Evidencia Fotografica.

41 PM
Sur 26-42
Bogota

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracién Social
Tel.: (1) 327 97 97
www.integracionsocial.gov.co




_—— —

T — Rl A
R e  ——

— T ~—
g - ' _ Cdédigo: FOR-GD-023
PROCESO GESTION DOCUMENTAL N
* | - ersion: 0
DESCOOIARG. - . FORMATO PLANILLA DE ASISTENCIA | v |- recha: Memo 12020035152 — 17/12/2020
SECRETARIADE INTEGRACION SOCIAL . - | r—“x
S SIS . ol P SR o, s = ' E Pagina: 1 de 3

7~ | ' '
Tema:gf i er U peractov o aflomenfo Lugar:. éo cécg,a : Fechay hora: 7§/ 11/2022 75:00- 14007 -7/

g Tormeto POL D53 2YS Cambio  J¢ pre Cr O oa -

n . Documento Zntiddd : ; '
item Nombres y Apell - . nti 0 ; e
y Apellidos de identidad | Dependencia | RO/ Cargo | Correo electrénico

— —

Ext. / Celular

ANDRES s YA L

| /L MAMJ% 02257««!1'? O

.....- T—-

| T o e -—-i

' {

Tratamiento de datos personales: Los datos perscnales aqui consignados tienen. caracter confidencial, razén por la cual €s un deber y un
compromiso de los asistentes y de la SDIS no divuigar informacion alguna en propgésito diferente a la de este registro so pena de las sanciones

legales a que haya lugar de acuerdo con |a Ley 1581 de 2012y Decreto 1377 de 2013.

Powered by CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

Adriana vasquez

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Que no se pierda la materia prima

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

Jefe nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNjUM9ESsDnhcq2mN9ZZbEfIE...  1/2



1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNjUMO9ESsDnhcq2mN9ZZbEfIE...  2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

Bibiana Andrea morales Bravo

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Que la materia prima no se pierda

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

El nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNgIIgO9FLAJISm3DB6tNSVFwrH...  1/2



1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNgIIgO9FLAJISm3DB6tNSVFwrH...  2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

1/12/22, 10:43 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

Elizabeth mosquera

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Control cuando cambiamos algo en el menu xq dicho producto no esta en cosecha o por sobremaduracion

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

Nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNgmVYFnBflfbog2upVpRN2l4ald...  1/2



1/12/22, 10:43 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNgmVYFnBflfbg2upVpRN2l4ald...  2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

Maricela Gamboa

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Llevamos un control ante la s.i.s de los menus g x motivos de fuerza mayor cambiamos

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

Nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNg3vOHCFQC_z6PfpFBtgvuqvL... 1/2



1/12/22, 10:44 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNg3vOHCFQC_z6PfpFBtgvuqvL... 2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

1/12/22, 10:43 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

Mireya jaidyth ladino moreno

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Llevar un control sobre las preparaciones g vamos a cambiar menus especiales

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

Nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBN]ZzV0kzg3khCKVMS5DdIAJdby...  1/2



1/12/22, 10:43 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBN]ZzV0kzg3khCKVMS5DdIAJdby...  2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

1/12/22, 10:40 Pre test y Post test

Pre test y Post test

BPM EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y FORMATO CAMBIO DE PREPARACIONES FOR PSS 245.

Nombre *

ANDRES SALAZAR

¢ Cual es la finalidad del formato cambio de preparaciones? * 1 punto

Evitar perdida de materia prima.

¢ Por qué es importante utilizar los colores adecuados en las tablas de picar? 1 punto

Para monitorear la actividad acuosa de los alimentos y conservar sus propiedades organolépticas.
@ Para evitar la contaminacion cruzada.
Por organizacion del servicio de alimentos.

Otro:

¢ Quién diligencia el formato FOR PSS 245 Cambio de preparaciones?

El nutricionista

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNh6RwMQu2uuHyB9dsxzdxf8N...  1/2



1/12/22, 10:40 Pre test y Post test

Seleccione un ejemplo de contaminacion quimica en la preparacion de alimentos: * 1 punto

Cuando se cae un anillo en la preparacion.

Cuando se utilizan demasiados conservantes alimentarios.
@ Cuando cae desinfectante en la olla donde se preparan los alimentos.

Otro:

Este formulario se creé en Fundacion Instituto Tecnoldgico del Sur.

Google Formularios

https://docs.google.com/forms/d/1NRQPc70dF2R-DroC3AXRZ0XeHCPDSE4VVz4IR3XLUNg/edit#response=ACYDBNh6RwMQu2uuHyB9dsxzdxf8N...  2/2


https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

